
Este establecimiento cumple con lo establecido en el RD 1021/2022 relativo a la prevención de la parasitosis por Anisakis.

Todos nuestros pescados provienen de pesca sostenible. La mayoría de nuestros productos son de origen local.

Precios en EUROS. Suplemento de cubierto 5€ p.p. Todos los precios incluyen IVA

ENTRADAS FRÍAS

Stracciatella de burrata  ·  28
Tomate cherry confitado, pistacho, albahaca

Jamón ibérico de bellota  ·  42
Tomate rallado, pan cristal

Ensalada verde Maribel  ·  24
Cogollos, piñones, vinagreta de chalotas

Tabulé de quinoa  ·  25
Avellanas, aliño de limón, crudités con hierbas (V)

Steak tartar  ·  30
Pan brioche, trufa, encurtidos, miel

Taco de atún rojo  ·  26
Guacamole, pico de gallo

ENTRADAS CALIENTES

Patatas bravas Maribel  ·  21
Alioli de ajo asado, salsa brava

Calamares fritos  ·  24
Salsa tártara, lima

Langostinos tigre al ajillo  ·  36
Ajo, cayena

Fondue de queso  ·  39 p/p
Gnocchi, hierbas aromáticas, pan crujiente, encurtidos

Sopa de cebolla  ·  25
Pan, queso gruyère y emmental

PIZZAS, PASTAS

Pizza Margarita  ·  24
Mozzarella, albahaca

Pizza Fungi y Porccini  ·  28
Mozzarella, setas

Pizza Maribel  ·  28
Bresaola, stracciatella, miel, rúcula

Linguini de langostinos a la marinera  ·  32
Bisque de frutos de mar

Ravioli de setas y ricotta  ·  34
Salsa de aroma de trufa, parmesano

CARNES AL JOSPER

Solomillo de ternera  ·  48

Presa ibérica  ·  32

Salmón  ·  32
Salsa de boniato y coco

POSTRES

Milhojas  ·  12
Ganache de chocolate blanco, frutos rojos

Fondue de chocolate  ·  24 p.p min 2
Churros, fruta, nubes

Arroz con leche  ·  12
Lima, canela, crujiente de arroz

Helados y sorbetes variados  ·  12

Plato de fruta variada  ·  18


